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STAR GOURMET es una de las tres lí-

neas de negocio de SOLCHEM NATURE 

SL. Fundada en 1994 arranca con la co-

mercialización en España de ingredien-

tes nutracéuticos. Evolucionamos con 

el tiempo a actividades de importación 

y exportación de productos alimenta-

rios.

Actualmente contamos con socios es-

tratégicos y proveedores, como DAL-

TER y GINOS, líderes italianos en la fa-

bricación y transformación de quesos. 

Productores de alimentos enfocados al 

canal de INDUSTRIA & HORECA. Dispo-

nemos de la EXCLUSIVIDAD para la co-

mercialización en el mercado español, 

de la gran mayoría de sus productos, 

así como de una red de fabricantes por 

todo el mundo, que nos permite conse-

guir las materias primas más innovado-

ras e interesantes.

La empresa, está formada por un am-

plio equipo de profesionales. Dispone-

mos de oficinas y almacenes en Olesa 

de Montserrat y de oficinas centrales en 

Barcelona ciudad. Además contamos 

con un espacio exclusivo de formación 

y degustación; SPACE GOURMET.
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Solchem Nature SL
Oficinas y Almacenes

Solchem Nature SL
SPACE GOURMET

Solchem Nature SL
Oficinas BCN

BARCELONA

REGGIO EMILIA

TRENTO

Q U I E N E S  S O M O S
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LA AUTÉNTICA ALCACHOFA ROMANA 
ELABORADA EN FRESCO

AUTÉNTICA 
RECETA
ITALIANA

SC01214 CARCIOFI ALLA ROMANA 
Alcachofas con rabo, en aceite. 

22/24 unidades por lata. 

6 latas de 3 Kg por caja.

SC1214C CARCIOFI ALLA ROMANA 
SPECIALE CATERING Alcachofas 

con rabo, en aceite. 22/24 un. por 

lata. 6 latas 3 Kg por caja.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I
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SC01231 CARCIOFI ALLA 
ROMANA Alcachofas con rabo, en 

aceite. 7/9 unidades por lata. 

6 latas de 1 Kg por caja. 

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

SC99026 CARCIOFI ALLA ROMANA 
AL NATURALE Alcachofa entera con 

rabo, al natural. 22/24 un. por lata. 

6 latas de 3 Kg por caja.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

C A R C I O F I
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C A R C I O F I

SC01038 CARCIOFINI CASERECCI 
IN OLIO E.V.O. Mini corazones de 

alcachofa en aceite de oliva. 50 un. 

por lata. 6 latas de 1 Kg por caja.

SC03204 
GRANCREMA DI CARCIOFI 
Crema de alcachofas. 

6 latas de 1 Kg por caja.

SC03218 GRANCREMA DI 
CARCIOFI E TARTUFO Crema 

de alcachofas y trufa. 6 botes 

de cristal de 520 g por caja.

IDEAL TAPAS, ENSALADAS, 
GUARNICIONES Y PIZZAS

EN ACEITE 
DE OLIVA

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

IDEAL PARA ARROCES, PASTAS, 
PIZZAS Y SANDWICHES

SC01004 CARCIOFINI 
Corazones de alcachofa, en 

aceite. 28/30 unidades por lata. 

6 latas de 1 Kg por caja.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO
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P O M O D O R I

SP01001 POMODORI 
SECCHI Tomate secado 

al sol. 35/40 unidades 

por lata. 6 latas de 

1 Kg por caja.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

SP01006 POMODORI 
SECCHI CONCASSÉ 
Trozos de tomate seco 

en aceite. 6 latas de 

1 Kg por caja.

IDEAL
TAPAS, 
PIZZAS 
Y BUFET.

SP01032 POMODORI 
SECCHI Tomates seca-

dos al sol. 100/105 unida-

des por bote. 2 botes de 

cristal de 3 Kg por caja.

SP01015 POMODORI SEMI-DRY 
Mitades de tomate semi seco en acei-

te aderezados con albahaca. 20/25 

un. por lata. 6 latas de 1 Kg por caja.

SP01041 POMODORI GIALLI 
SEMI-DRY Mitades de tomate semi 

seco amarillo en aceite 20/25 un. 

por lata. 6 latas de 1 kg por caja.
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SP01039 “IL BEBE” POMODORINI 
PELATI SEMIDRY Tomatitos 

enteros pelados, semisecos en 

aceite, aderezados con albahaca. 

45/55 un./lata. 6 latas 1 Kg /caja.

SP01007 POMODORINI GIALLI 
“GOLDEN BABY” Tomatitos 

amarillos pe- lados, semisecos, en 

aceite, aderezados con albahaca. 

50/60 u. / lata. 6 latas 1 Kg / caja.

S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I
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P O M O D O R I

SP01021 POMOVERDE A SPICCHI 
Tomates verdes a cuartos, en 

aceite y vinagre. 6 latas de 1 Kg 

por caja.

IDEAL TAPAS, ENSALADAS 
Y PLATOS FRÍOS.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

SP00044 PERLAS DE TOMATE 
Tomates enteros de menos de 

12/20 mm de diám. 85/95 un. por 

lata. 6 latas de 850 g por caja.
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P O M O D O R I
S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

SP00001 MERMELADA DE 
TOMATE ROJO Excelente merme-

lada de tomate rojo con un 63% 

de fruta. 6 botes de 1 Kg por caja

TRANCETTI DI POMODORO 
SEMIDRY CONFIT Trozos de 

tomate rojo semidry confitados. 

6 latas de 1 Kg por caja

SP04001 
POMODORI PELATI 
Tomate pera pelado 

en su jugo.  6 latas de 

3 Kg por caja.

SP04009 POLPA 
DI POMODORO 
TRITURATA FINA Pulpa 

de tomate triturada fina 

3 latas 5 Kg por caja.

IDEAL PARA SALSAS 
DE ALTA CALIDAD

SP04008 DOPPIO 
CONCENTRATO DI 
POMODORO Con-

centrado de tomate. 

6 latas 1 Kg/caja.

IDEAL PIZZA Y COCINA

NEW

DISPONIBLE 
A PARTIR DEL 
01.06.2020
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C I P O L L I N E

SC01325 CIPOLLINE 
BORETTANE AL 
NATURALE Cebolli-

tas boretanas al na-

tural. 105/110 unida-

des por lata. 6 latas 

de 3 Kg por caja.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

SC01211 CIPOLLINE 
BORETTANE ALL' 
ACETO BALSAMICO 
Cebollitas boretanas al 

vinagre balsámico de 

Módena. 6 latas 1 Kg/

caja. 35/40 un./lata.

SC01225 CIPOLLINE 
BORETTANE ALL' 
ACETO BALSAMICO 
Cebollitas boretanas al 

vinagre balsámico de 

Módena. 6 latas 3 Kg/

caja. 105/110 un./lata.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

SC01210 CIPOLLINE BORETTANE 
IN AGRODOLCE Cebollitas bore-

tanas en agridulce. 6 latas de 1 Kg 

por caja. 35/40 unidades por lata.

SC01219 CIPOLLINE BORETTANE 
IN AGRODOLCE Cebollitas bore-

tanas en agridulce 6 latas de 3 Kg 

por caja. 105/110 unidades por lata.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO
PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO
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S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

SC01237 LE PERLE DELL 
ORTO CURRY Perlas de 

cebolla a la crema bal-

sámica de Módena con 

curry. 6 latas de 1 Kg por 

caja. 95/105 un. por lata.

SC01233 LE CARAMELLE 
DELL ORTO Perlas de 

cebolla a la crema balsá-

mica de Módena. 6 latas 

de 1 Kg por caja. 95/105 

unidades por lata.

IDEAL ENSALADAS, 
PINCHOS Y TAPAS

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

SC01236 CIPOLLE 
STUFATE BIRRA E 
CURRY Cebolla es-

tofada con cerveza 

y curry.  6 latas de 

1 Kg por caja.

NEW
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SC51025 

CIPOLLA 
CARAMELATTA 
Cebolla carameliza-

da. 6 latas de 1 Kg 

por caja.

IDEAL PIZZAS, 
HAMBURGUESAS, 
TAPAS Y ENSALADAS

C I P O L L I N E

SC03261 SALSA 
DI CIPOLLE 
CARAMELLATE 
Salsa de cebolla ca-

ramelizada, 6 botes 

de 570 g por caja.

SG03264-1 

SALSA DI 
CIPOLLE ROSSE 
Salsa de cebolla 

rosa, 6 botes de 

530 g por caja.
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S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

SP01022 
PEPERONCINI CON PATE DI TONNO 
Pimientos rellenos de pate de atún, 

en aceite. 40/45 un. por lata.

6 latas de 1 Kg por caja.

SP01027 

PEPERONCINI CON FORMAGGIO 
Pimientos rellenos de queso, en 

aceite. 35/40 un. por lata. 6 latas 

de 1 Kg por caja.

IDEALES PARA TAPAS, 
PINCHOS Y BUFETES FRÍOS
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P E P E R O N C I N I  E  C E T R O L I

IDEALES PARA TAPAS, 
PINCHOS Y BUFETES FRÍOS

SP00155 GOCCE DI 
PEPERONI MIGNON IN 
AGRODOLCE ROSSO 
Lágrimas de pimien-

to rojo en agridulce. 

315/325 un. por lata. 

6 latas de 850 ml /caja.

SP01042 GOCCE DI 
PEPERONI MIGNON IN 
AGRODOLCE GIALLI 
Lágrimas de pimiento 

amarillo en agridulce. 

315/325 un. por lata. 6 

latas de 850 ml por caja.

SP99027 
CETRIOLI 
GURKEN VASO 
Pepinillos 

gigantes. 

6 botes de cristal 

de 1,7 Kg / caja.

NEW
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B R A S E A D O S
S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

SH01104 MELANZANE GRIGLIATE 
Láminas de berenjena braseadas, 

en aceite. 6 latas de 1 Kg por caja.

SH01105 ZUCCHINE GRIGLIATE 
Láminas de calabacín braseadas, 

en aceite. 6 latas de 1 Kg por caja.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

SH01107 TESTE DI CHAMPIGNONS 
GRIGLIATI Cabezas de champiñón braseadas, 

en aceite. 40/44 un./ lata. 6 latas 1 Kg /caja.

IDEALES PARA TAPAS, PINCHOS, 
ENSALADAS Y GUARNICIONES

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

SC01101 CIPOLLE GRIGLIATE 
Cebollitas braseadas, en aceite. 

6 latas de 1 Kg por caja.

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO
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F U N G H I

SS08004 FUNGHI FAMIGLIOLA GIALLA 
TRIFOLATI Perrochico o Seta de San 

Jorge en aceite. 6 latas de 1 Kg /caja.

SS08017 FUNGHI SPONTANEI 
TRIFOLATI Variado de setas silves-

tres. 6 latas de 1 Kg por caja.

SS08008 FUNGHI MISTI TRIFOLATI 
TRE CIME Variado de 7 tipos de se-

tas en aceite. 6 latas de 1 Kg por caja.

SS08015 FUNGHI MISTI TRIFOLATI 
TRE CIME Variado de 7 tipos de setas 

en aceite. 6 latas de 3 Kg por caja.
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S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

IDEALES PARA PIZZAS, 
GUARNICIONES O RISOTTOS

SS01030 
FUNGHI PORCINI TAGLIATI 
Boletus “ceps” cortados en 

aceite de oliva. 

6 latas de 1 Kg por caja.

SS08030 
FUNGHI PORCINI TRIFOLATI 
“SUBITO PRONTI” Boletus 

“ceps” laminados en aceite. 

6 latas de 1 Kg por caja.
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F U N G H I

SS01014 BOTTONDORO 
CHAMPIGNONS AL FORMAGGIO 
Cabezas de champiñón braseadas re-

llenas de queso con paprika. 35/40 un. 

por lata. 6 latas de 1 Kg por caja.

IDEALES 
PASTA Y RISOTTO

SS03208 
GRANCREMA 
DI FUNGHI PORCINI 
Crema de boletus “ceps”. 

6 latas de 1 Kg por caja.
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S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

SX03219 
GRANCREMA TARTUFATA 
Crema de trufa negra. 

6 botes de cristal de 520 g 

por caja.

SX03243 
GRANCREMA TARTUFATA 
BIANCA Crema de trufa 

blanca. 6 botes cristal de 

520 g por caja.
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T A R T U F O

SX09030 PETALI DI 
TARTUFO ESTIVIUM IN 
OLIO Pétalos de trufa de 

verano en aceite. 6 botes 

cristal de 520 g por caja.

SX00407 CARPACCIO 
DI TARTUFO NERO 60 g 
Trufa negra laminada en 

aceite. 25/30 láminas por 

bote. 12 botes por caja.

SX00400 BRECCIOLINO 
DI TARTUFO NERO 80 g 
Trufa negra triturada en 

aceite, 12 botes cristal 

por caja.

NEW



24

SX00425 OLIO ARO-
MÁTICO DI TARTUFO 
BIANCO Aceite aromá-

tico de trufa blanca. 12 

botellas de 250 ml /caja.

SX02745 OLIO ARO-
MÁTICO DI TARTUFO 
NERO Aceite aromático 

de trufa negra. 12 bote-

llas de 250 ml /caja.

SX00011 CREMA 
BALSÁMICA DE MÓ-
DENA TASTO TRUFA 

6 botellas de 250 ml 

por caja .

T A R T U F O
S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

SX03210 GRANCREMA 
DI FORMAGGI E TARTUFI 
Grancrema de queso y 

trufa. 12 botes de 400 g 

por caja.

FC01015 GRANCREMA 
DI FUNGHI PORCINI E 
TARTUFI Grancrema de 

boletus y trufa. 12 botes 

de 400 g por caja.

SX02873 BURRO 
E TARTUFO Man-

tequilla con trufa 

blanca. 12 botes 

de 150 g por caja.

NEW NEW
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S A L S A S  Y  C R E M A S
I T A L I A

SG03213 PESTO ALLA 
GENOVESE Salsa al 

pesto. 6 botes de cris-

tal de 520 g por caja.

SG03248 PESTO ROSSO 
MEDITERRÁNEO Pesto 

rojo. 6 botes de cristal 

de 520 g por caja.

SG03262 PESTO DI 
PISTACCHIO Pesto de 

pistachos. 6 botes de 

cristal de 520 g / caja.

SG03227 GRANCREMA 
PICCANTE “LA TRE-
MENDA” Crema de ver-

duras picante. 6 botes 

cristal de 520 g /caja.

SG03220 

PATÉ DI OLIVE VERDI 
Paté de aceitunas ver-

des. 6 botes de cristal 

de 520 g por caja.

SG03221 PATÉ DI 
OLIVE NERE Paté 

de aceitunas negras. 

6 botes de cristal de 

520 g por caja.

100% ALBAHACA ITALIANA
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SG03202 GRANCREMA 5 FORMAGGI 
“LA SAPORITA” Crema de 5 quesos 

con Gorgonzola. 12 latas de 400 g 

por caja.

SG03231 GRANCREMA DI 
FORMAGGI Crema de quesos 

especial para pizza. 12 latas de 

400 g por caja.

SG03266-1 SALSA DI 
OLIVA NERA Salsa de 

olivas negras, 6 botes 

de 530 g por caja.

SG03260 FILDIFUMO SALSA 
DI PEPERONI AFFUMICATI 
Salsa pimientos asados y ahu-

mados. 6 botes de 530 g /caja.

SG03265-1 SALSA DI 
CECI SAPORITI Salsa 

de garbanzos, 6 bo-

tes de 530 g por caja.

S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I
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SG03203 GRANCREMA DI 
ASPARAGI Crema de espárragos. 

6 latas de 1 kg por caja.

Top 
Quality

PRODUCTO  ITALIANO

ELABORADO EN FRESCO

SG03226 GRANCREMA DI ZUCCA
Crema de calabaza. 12 latas de 

400 g por caja.

SG03224 GRANCREMA DI 
RUCOLA Crema de rúcula.  

6 botes de cristal de 520 g 

por caja.

SG03217 GRANCREMA DI 
ORTICHE Crema de ortiga. 

6 botes de cristal de 520 g 

por caja.

S A L S A S  Y  C R E M A S
I T A L I A
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S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

SF02002 PREPARATO PER 
BRODO “GRANULARE”  
Preparado granulado de 

carne para caldo al 8%. 

6 botes de 700 g /caja. 

Dosificación 20 g/l.

SF02104 FUMETTO 
DI CROSTACEI 
Fumet de crustáceos. 

6 botes de 500 g por 

caja. Dosificación 

50 g/l.

SF02103 

FUMETTO DI 
PESCE Fumet de 

pescado. 6 Botes 

de 500 g por caja. 

Dosificación 50 g/l.

S O L U B L E S O L U B L E
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F O N D O S ,  P R E P A R A D O S 
Y  A R R O C E S

SA06012 RISO 
CARNAROLI 
Arroz Carnaroli. 

10 paquetes de 

1 Kg por caja

SA06013 RISO 
ARBORIO 
Arroz Arborio. 

10 paquetes de 

1 Kg por caja.
ENVASADO AL VACÍOENVASADO AL VACÍO

SA06008 FARINA PER 
POLENTA 
ISTANTANEA 
Preparado para polenta 

instantánea. 10 bolsas 

de 500 g por caja.



30

SO00002

PLOMBIERE Yema 

de huevo dulce 1 Kg.

10 bolsas por caja.

PRODUCTO DESCRIPCIÓN UTILIZACIÓN EQUIVALENCIA

PLOMBIERE Yema de huevo Cremas, natillas 1 Kg de Plombiere=27 yemas

50% yema de huevo azucarada helados, mousses de huevo + 500 g de azúcar

50% azúcar      

       

MAZARIN Huevo entero Pasteleria, helados, 1 Kg de Mazarin= 20 huevos

50% huevo entero azucarado biscuits enteros + 500 g de azúcar

50% azúcar 

BELVEDERE Yema de huevo Mayonesas, salsas, 1 Kg de Belvedere= 55 yemas

89% yema de huevo salada platos de cocina de huevo + 125g de sal

11% sal 

E Q U I V A L E N C I A S

SO00004

MAZARIN Huevo 

entero dulce 1 Kg.

10 bolsas por caja.

SO00006

BELVEDERE Yema 

de huevo salada 500 g. 

10 bolsas por caja.

S P E C I A L I T A ’

O V O P R O D U C T O S
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SW00007 

MELAGRO
TASTO Vinagre 

de aceto balsá-

mico y manza-

na. 6 botellas de 

250 ml por caja.

SW00015 

NARAGRO 
TASTO Vinagre 

de aceto balsá-

mico y granada. 

6 botellas de 

250 ml por caja.

SW00006 ACETO 
BALSÁMICO DE 
MÓDENA IGP 12 bot.

de 500 ml / caja.

SW00012 
ACETO 
BALSÁMICO DE
MÓDENA IGP 
“ROMÁNTICA” 
6 botellas de 

250 ml / caja.

SW00001 ACETO
BALSÁMICO DE MÓDENA 
IGP “GRAN GOURMET” 
2 garrafas de 5 lt. por caja.

SW00014 ACETO 
BALSÁMICO DE 
MÓDENA IGP 6 bote-

llas de 1 litros por caja.

SW51075 
ACETO 
BALSÁMICO DE 
MÓDENA BIANCO 
“DON CESARE” 
12 botellas de 

500 ml por caja.

V I N A G R E S  B A L S Á M I C O S 
D E  M Ó D E N A
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S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

SW00002 CREMA BALSÁMICA 
DE MÓDENA IGP 2 garrafas de 

5 litros por caja.

SW00013 CREMA BALSÁMICA 
DE MÓDENA IGP 
12 botellas de 250 ml por caja.
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C R E M A S  B A L S Á M I C A S 
D E  M Ó D E N A

SW00003 CREMA 
BALSÁMICA DE 
MÓDENA IGP 12 bote-

llas de 500 ml por caja.

SW00004 CREMA 
BALSÁMICA DE 
MÓDENA BLANCA 
12 bot. de 500 ml / caja.

SW00098 CREMA DE 
VINAGRE BALSÁMICO 
IGP BALZEBÚ 12 bot. 

de 500 ml por caja.
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S P E C I A L I T A ’

A N T I P A S T I

SW00228 DECOR 
GLASSA ARGENTO 
Crema balsámica de-

corativa plata. 12 botes 

de 250 ml por caja.

SW00227 DECOR 
GLASSA ORO 
Crema balsámica de-

corativa oro. 12 botes 

de 250 ml por caja.

SW00229 DECOR 
GLASSA RUBINO 
Crema balsámica de-

corativa rubí. 12 botes 

de 250 ml por caja.

SW00008 CREMA 
BALSÁMICA 
DE MÓDENA 
NARANJA 
6 botellas de 

250 ml por caja.

SW00009 

CREMA 
BALSÁMICA DE 
MÓDENA HIGOS 
6 botellas de 

250 ml por caja.

SW00010 CREMA 
BALSÁMICA DE 
MÓDENA FRUTOS 
DEL BOSQUE 
6 botellas de 

250 ml por caja.

SX00011 CREMA 
BALSÁMICA 
DE MÓDENA 
TRUFA 
6 botellas de 

250 ml por caja.
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C R E M A S  B A L S Á M I C A S 
D E  M Ó D E N A

SW00097 PERLA ALL’ ACETO BALSÁMICO 
DI MODENA IGP 8 tarros de 50 g por caja.

SW00093 PERLA ALL’ ACETO BALSÁMICO 
DI MODENA IGP 6 tarros de 300 g por caja.

SW00096 PERLA ALL’ ACETO BALSÁMICO 
DI MODENA BLANCA 8 tarros de 50 g / caja.

SW00094 PERLA ALL’ ACETO BALSÁMICO 
DI MODENA BLANCA 6 tarros de 300 g / caja.

SW00070 

AGRODOLCE ALLA 
CURCUMA Crema bal-

sámica brillante, con 

cúrcuma. 6 botellas 

de 250 ml por caja.

SW00071 

AGRODOLCE ALLA 
PAPRIKA Crema bal-

sámica brillante, con 

paprika 6 botellas de 

250 ml por caja.

SW02206 OLIO DI 
OLIVE AL PEPERON-
CINO Aceite de oliva 

con pimientos pican-

tes. 12 botellas de 

500 ml /caja.
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F O O D  S E R V I C E

C155IQF003CH 

PEREJIL PLANO 
IQF Corte: 1-3 mm. 

Bolsas de 250 g.  

8 bolsas por caja.

C152IQF053CH 

CEBOLLINO IQF 
Corte: anillos. 

Bolsas de 250 g.  

8 bolsas por caja.

C157IQF006CH 

ALBAHACA IQF 
Corte: 1-3 mm. 

Bolsas de 250 g.  

8 bolsas por caja.

NEW NEW NEW
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H I E R B A S  C O N G E L A D A S

C154IQF006CH 

CILANTRO IQF 
Corte: 1-3 mm. 

Bolsas de 250 g.  

8 bolsas por caja.

C138IQF003CZ 

MENTA IQF 
Corte: 1-3 mm. 

Bolsas de 250 g.  

8 bolsas por caja.

C6421IQF004CZ 

MEZCLA ITALIANA 
IQF Corte: 1-3 mm. 

Bolsas de 250 g.  

8 bolsas por caja.

NEW NEW NEW



38

F O O D  S E R V I C E

C158CUB044CH CHALOTA CUBOS 
IQF Corte: 4x4 mm. Bolsas de 250 g.  

8 bolsas por caja.

C159CUB044CH AJO CUBOS IQF 
Corte: 4x4 mm. Bolsas de 250 g.  

8 bolsas por caja.

C202IQF004CZ MEZCLA DE AJO 
Y PEREJIL IQF Corte: anillos. 

Bolsas de 250 g. 8 bolsas por caja.

C163IQF003CZ ORÉGANO IQF 
Cortado. Bolsas de 250 g.  

8 bolsas por caja.

NEW

NEW

NEW

NEW
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H I E R B A S  C O N G E L A D A S

C157DRP005ZD 

DROPS DE ALBAHACA 
IQF Drops de 5 g. 

8 bolsas de 300 g 

por caja.

C122DRP005ZD 

DROPS DE PEREJIL 
PLANO IQF Drops 

de 5 g. 8 bolsas de 

300 g por caja.

C186IQF506II 

ESPINACAS IQF 
Cortadas.

Bolsas de 10 Kg

C122DRP005ZD 

DROPS DE MENTA 
IQF Drops de 5 g. 

8 bolsas de 300 g 

por caja.

SALSAS

AÑADIR EN:

PLATOS

SORBETES

SOPAS COCKTAILS

SMOOTHIES

NEW

NEW

NEW NEW
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FA00605 

TERIYAKI 
6 botes de 

500 ml 

por caja.

FA00715 

FISH AND FISH 
10 botes de 

900 ml por 

caja.

FA70005 

SAMURAI
10 botes 

de 900 ml 

por caja.

FC00145 

CURRY 
10 botes 

de 900 ml 

por caja. 

F O O D  S E R V I C E

S A L S A S
A S I Á T I C A S

NEW
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FC00602 

MAYONESA 
ESPECIADA 
6 botes de 

500 ml por caja

FC00144 

SALSA 
CESAR 
6 botes de 

500 ml por caja

FC70090 

SALSA 
ANDALUZA 
10 botes de 

900 ml por caja

FC00703 

PICANTE 
ALGERIEN 
10 botes de 

900 ml por caja.

S A L S A S
C L Á S I C A S

NEW
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F O O D  S E R V I C E

S A L S A S
A M E R I C A N A S

FM00710 

MOSTAZA 
AMERICANA 
10 botes de 

900 ml por caja.

FM00733 

MIEL Y 
MOSTAZA 
10 botes de 

900 ml por caja.

FM00721 

FRITES 
SAUCE 
10 botes de 

900 ml por caja.

FM00726 

MEJICANA
10 botes de 

900 ml por 

caja.

ESPECIAL 
PATATAS FRITAS, 
HAMBURGUESAS 
Y BOCADILLOS

FM00704

BARBACOA 
10 botes de 

900 ml por 

caja.

FM00717

BARBACOA
PICANTE 
10 botes de 

900 ml / caja.

FM00720 

ESPECIAL HAMBURGUESA XL 
10 botes de 900 ml por caja.
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S A L S A S
E N  S T I C K S

FS00004 ACEITE
PICANTE A LA PIMIENTA
1.000 sticks de 4 ml por caja.

FS00001 KETCHUP
500 sticks de 10 g por caja.

FS00002 PIMIENTA
500 sticks de 10 g por caja.

FS00007 ORIGINAL 
MAYO 500 sticks de 10 g por caja.

FS00009 ALGERIAN
500 sticks de 10 g por caja.

FS00011 XL BURGUER
500 sticks de 10 g por caja.

FS00005 MAYONESA
500 sticks de 10 g por caja.

FS00006 FRITES
500 sticks de 10 g por caja.

FS00008 BARBACOA
500 sticks de 10 g por caja.

FS00010 CURRY
500 sticks de 10 g por caja.

FS00003 SALSA DE COLIFLOR
300 sticks de 20 g por caja.

POR ENCARGO

POR ENCARGO

POR ENCARGO

POR ENCARGO

POR ENCARGO

POR ENCARGO

POR ENCARGO

POR ENCARGO

POR ENCARGO

POR ENCARGO

POR ENCARGO
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F O O D  S E R V I C E

P A S T A
A L  H O R N O

FF00115 CANELONES DE 
RICOTTA Y ESPINACAS 10 

cm. Ø 2,3 cm. 50 g. 3 bolsas 

de 1 Kg por caja. Tiempo de 

cocción: 30 minutos en hor-

no convencional. 20 minutos 

en horno de convección.

FF00152 CANELONES DE 
CARNE 10 cm. Ø 2,3 cm. 

50 g. 3 bolsas de 1 Kg por 

caja. Tiempo de cocción: 

30 minutos en horno con-

vencional. 20 minutos en 

horno de convección.

FC00064 
LASAÑA 
BOLOÑESA 
2 bandejas 

de 2,5 kg 

por caja.

POR ENCARGO
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P A S T A
R E L L E N A

FF00195 
PASTA LASAÑA 
Placas para 

lasaña. 46 x 25 

cm 12 hojas. 

5 paquetes de 

2 Kg por caja.

FF00196 
PASTA LASAÑA 
VERDE 
Placas para lasa-

ña. 46 x 25 cm 12 

hojas 5 paquetes 

de 2 Kg por caja.

FR00136 CREPES DE BOLETUS 
FR00221 CREPES DE RICOTTA 
Y ESPINACAS Largo 14 cm. Ancho 

7 cm. 50 g. 1 bolsa de 3 Kg por 

caja. Tiempo de cocción: 30 min. en 

horno convencional. 20 min. en horno 

de convección.
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F O O D  S E R V I C E

FR00111 RAVIOLINI DE CARNE 
3 x 4 cm. 6 g. 3 bolsas de 1 Kg. 

Tiempo de cocción: 5 minutos.

FR00211 RAVIOLONI ALLA SICILIANA 
3 x 4 cm. 6 g. 3 bolsas de 1 Kg. 

Tiempo de cocción: 5 minutos.

FR00209 RAVIOLONI DE 
ALCACHOFA 6 x 5,2 cm.  14 g. 

3 bolsas de 1 Kg por caja. 

Tiempo de cocción: 5 minutos

FR00210 RAVIOLONI DE SALSICCIA 
CALABRESE PICANTI 6 x 5,2 cm.  14 

g. 3 bolsas de 1 Kg por caja. Tiempo 

de cocción: 5 minutos

FR00301 TORTELLONI VERDE 
DE RICOTTA Y ESPINACAS 5,5 x 5,5 

cm. 28 g. Caja de 3 bolsas de 1 Kg. 

NEW

NEW

FR00086 BOTTONE DE FOIE CON 
PERA Ø 5,2 cm. caja de 4 Kg. 

Tiempo de cocción: 4/8 minutos.
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FR00110 TORTELLINI DE CARNE Y 
PARMESANO REGGIANO Ø 2,2 cm. 

3,5 g. 3 bolsas de 1 Kg por caja. 

Tiempo de cocción: 5 minutos. 

P A S T A
R E L L E N A

5,5 x 5,5 cm. 28 g. Caja de 3 bolsas de 

1 Kg. Tiempo de cocción: 5 minutos

FF00199 BOLETUS Y TARTUFO
FF00144 NUEZ Y GORGONZOLA
FF00037 VIEIRA Y LANGOSTINOS
FF00032 BOLETUS
FF00034 RICOTTA Y ESPINACAS

TORTELLONI GIGANTES RELLENOS DE:

FR00172 TORTELLACCI NEGRO 
DE SALMÓN 7,5 x 7 cm. 60 g. 1 

bolsa de 3 Kg por caja. Tiempo de 

cocción: 5 minutos.

FR00372 SACCOTTI DE QUESO 
Y PERA 2,5 x 3,1 cm. 12 g. 3 

bolsas de 1 Kg por caja. Tiempo 

de cocción: 5 min.

FR00156 CARAMELOS DE RICOTTA 
TRES COLORES 8,5 x 3 cm. 14 g. 3 

bolsas de 1 Kg por caja. Tiempo de 

cocción: 5 min.
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F O O D  S E R V I C E

P A S T A
L A R G A ,  C O R T A  Y  G N O C C H I

FG00200 GARGANELLI 
1,4 g. 1 bolsa de 3 Kg por caja.

Tiempo de cocción: 6 minutos.

FG00097 GNOCCHI DE PATATA 
6 g. 10 bolsas de 1 Kg por caja.

Tiempo de cocción: 4 minutos.

FG00163 TAGLIATELLE AMARILLO 
SÉMOLA Y HUEVO 100 g. Caja de 

2 Kg Tiempo de cocción: 3 minutos.

FG00170 TAGLIATELLE VERDE 
SÉMOLA, HUEVO Y ESPINACAS 100 g. 

Caja de 2 Kg Tiempo de cocción: 3 min.

FG00188 TAGLIOLINE CON SEPIA 
100 g.  Caja de 2 Kg. 

Tiempo de cocción: 3 minutos
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T R A M E Z Z I N I
Y  G R I S S I N I

FR00001 TRAMEZZINO
4 bolsas de 1 Kg por caja

ELABORADO CON 
LECHE FRESCA 
Y ACEITE DE OLIVA

FP00002 

TRAMEZZINO 
CLASSICO 4 bolsas 

de 1 Kg por caja.

FP00003 

TRAMEZZINO ROSSO 
DE TOMATE 4 bolsas 

de 1 Kg por caja.

FP00004 

TRAMEZZINO VERDE 
DE ESPINACAS 4 bol-

sas de 1 Kg por caja.

FP01598 GRISSINI 
TORINESI 10 paquetes 

de 20 bolsitas por caja.
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F O O D  S E R V I C E

P I Z Z A
Y  F O C C A C I A

FB02084 BASE PIZZA CON TOMATE 
CONGELADA Ø 28 cm. 4 paquetes 

de 6 pizzas por caja.

FB00542 MASA 
PIZZA CONGELADA 
Bolas de 130 g. Cajas 

de 15 Kg.

FF00601-5 FOCACCIA 
CON ACEITE 1,2 Kg 

(60 x 40 x 3 cm). 

5 planchas por caja.

FF00602-5 FOCACCIA 
CON CEBOLLA 1,6 Kg 

(60 x 40 x 3 cm). 

5 planchas por caja.

FF00603-5 FOCACCIA 
CON ACEITUNAS 
1,8 Kg (60 x 40 x 3 cm). 

5 planchas por caja.

FF00605-5 FOCACCIA 
CON TOMATE CHERRY 
1,6 Kg (60 x 40 x 3 cm). 

5 planchas por caja.

FF00611-5 FOCACCIA 
CON QUESO STRACCHINO 
1,8 Kg (60 x 40 x 3 cm). 

5 planchas por caja.



51

B U N S
Y  S O P O R T E S  D E  H O J A L D R E  N E U T R O S

FH00001 

BUNS&CO. MIX 
4 SABORES
38 x 38 x 27 mm

4 bandejas x 32 un. 

CONGELADO

S I N  A C E I T E  D E  P A L M A
S I N  C O N S E R V A N T E S
E N V A S E  A N T I R O T U R A S
P A R A  U T I L I Z A R  T A N T O  E N  F R Í O  C O M O  E N  C A L I E N T E

M I N I  B O L L O S  P A R A  F I N G E R  F O O D

NEUTRONEGRO NARANJACURRY

FH00002 BARQUETA 
NEUTRA 104 x 42 x 14,5 

mm. 120 un. por caja. 

4 bandejas de 30 un.

FH00004 COUPELLE 
ALTA NEUTRA Ø 42 x 

18 mm. 240 un. por caja. 

4 bandejas de 60 un.

FH00006 CUCHARILLA 
NEUTRA 70 x 27 x 8 mm. 

324 unidades por caja. 4 

bandejas de 81 unidades.
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FH00005 

POP-MIX COLORES COUPELLE ALTA NEUTRA Ø 42 x 18 mm

240 unidades por caja. Colores: negro, fucsia, amarillo y naranja.

F O O D  S E R V I C E
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FH00009 

MIX QUATRA COLOR 41 x 41 x17 

128 unidades por caja. Colores: negro, fucsia, neutro y naranja.

S O P O R T E S  D E  H O J A L D R E 
S A B O R E S
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Q U E S O S

Nuestro partner Dalter es productor de Parmigiano Reggiano,

con 3 caseificios propios. Todos nuestros procesos de producción

son auditados por una persona del Consorcio del Parmigiano Reggiano.
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CASEIFICIOS PROPIOS

A L  S E R V I C I O  D E  L A  R E S TA U R A C I Ó N
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Q U E S O S

QUESOS Y DIFERENCIAS

Características de productos comparadas

Parmigiano Reggiano

Queso DOP

Producido en Italia 
con leche italiana

Sin lactosa

Sin conservantes

Madurado min:
12 meses

12 meses: notas 
lácticas y vegetales

24 meses: sabor 
acentuado, notas agrias 

y fruta seca

Muy alta propiedad de 
condimento

Grana Padano

Queso DOP

Producido en Italia 
con leche italiana

Sin lactosa

Conservante: lisozima

Madurado min:
9 meses

Notas lácticas 
y vegetales

Alta propiedad 
de condimento

Spinoro

-

Producido en Italia 
con leche italiana

-

Sin conservantes

Madurado min:
9 meses

Suave, dulce, láctico. 
Sabroso una vez 

madurado

Alta propiedad 
de condimento

Pecorino Romano

Queso DOP

Producido en Italia 
con leche italiana

-

Sin conservantes

Madurado min:
5 meses

5 meses: aromático,
ligeramente picante

y sabroso
8 meses: picante

Muy alta propiedad 
de condimento
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CERTIFICACIONES DE CALIDAD

NUESTROS VALORES

•  SERVICIO

•  PRODUCTOS EXCLUSIVOS

•  MAXIMA FRESCURA

•  TRAZABILIDAD CONTROLADA

•  CORTES Y ENVASES ESPECIALES
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Q U E S O S

PARMIGIANO REGGIANO 
DOP RUEDA ENTERA 
33-35 Kg 

D240: 12 meses

QP00003: 18 meses

QP00117: 24 meses

PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 
MEDIA RUEDA 
16-18 Kg

QP00001: 24 meses

PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 
PAQUETE CUÑAS 
Corte a mano 2-3 Kg

QP00002: 24 meses

Corte a manoESPECIAL 
EVENTOS
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P A R M I G I A N O  R E G G I A N O 
D O P

DENOMINACIÓN 
DE ORIGEN 
PROTEGIDA

PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 
PAQUETE CUÑAS 
Corte a mano 3-4 Kg 

QP00004: 24 meses

Corte a mano CORTE ITALIANO

PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 
CUÑA 1 KG 
16 cuñas por caja

QP00009: 12 meses

PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 
CUÑA 300 g 
20 cuñas por caja. 

QP00006: 12 meses

NEW NEW
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PARMIGIANO REGGIANO DOP 
CUÑA 4 KG 2 cuñas por caja

QP00007: 12 meses. 

PARMIGIANO REGGIANO DOP POLVO 
5 bolsas de 1 kg por caja 

QP00010

PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 
POLVO MONODOSIS 
Tarrina de 5 g 

500 unidades por caja.

QP00011

PARMIGIANO 
REGGIANO DOP
ESCAMAS 
12 bolsas de 

1 kg por caja. 

QP00239

PARMIGIANO 
REGGIANO 
DOP CREMA 
70% 2 latas de 

1 ,4 kg por caja. 

QP00241

Q U E S O S

NEW

NEWNEW NEW
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SM00001 

MOSTARDA DI 
CRISTALLI D’UVA 
MOSCATO 6 botes 

de 420 g por caja

SM00002 
MOSTARDA DOLCE 
D’UVA CUGNA 

6 botes de 420 g 

por caja

LENGUAS DE PARMIGIANO REGGIANO 
DOP Bandeja de 125 g. 50 lenguas por 

bandeja. 28 bandejas /caja. QP00125

DORADAS AL HORNO CON ACEITE DE OLIVA

QP00022 PALILLO 
CON BANDERA Palillo 

con bandera y logo 

Consorzio Parmigia-

no Reggiano.  200 

unidades por caja.

QP00100 

CUCHILLO
PROFESIONAL 
Cuchillo profesio-

nal 11 cm para Par-

migiano Reggiano.

QP00099 FAC SIMILE 
RUEDA PARMIGIANO CON 
BOL DE CRISTAL Forma 

entera de plástico vacía 

con bol de cristal. 44 cm 

diámetro x 24 cm altura.

P A R M I G I A N O  R E G G I A N O 
D O P

NEW
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Q U E S O S

G R A N A  P A D A N O
D O P

GRANA PADANO DOP 
RUEDA ENTERA 33-35 Kg

QG00046: 9-10 meses

QG00003: 12-14 meses

QG00002: 16 - 18 meses

GRANA PADANO DOP
MEDIA RUEDA 
17-18 Kg.

QG00001: 9-10 meses

ESPECIAL EVENTOS

GRANA PADANO DOP
CUÑA 325 g 
12 cuñas por caja. 

QG00051: 9-11 meses

GRANA PADANO DOP 
POLVO 10 bolsas de 

1 kg por caja

QG00006

GRANA PADANO DOP POLVO MONODOSIS 
Tarrina de 5 g   500 unidades por caja

QG00007

GRANA PADANO DOP 
CUÑA 1 Kg 16 cuñas 

por caja

QG00081: 9-10 m

GRANA PADANO DOP 
CUÑA 4 Kg 2 cuñas 

por caja 

QG00089: 9-10 meses

NEW

NEW

NEW
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S P I N O R O
E L  N U E V O  C L Á S I C O  I T A L I A N O

SPINORO CUÑA 
4 KG. 10 meses

2 cuñas por caja

QS00252

SPINORO CUÑA 1 KG. 10 meses

16 cuñas por caja. QS00255

SPINORO RUEDA ENTERA 
10 meses. 36 kg  QS00253

SPINORO POLVO 
12 bolsas 

de 1 kg por caja

QS00251

SPINORO ESCAMAS 
6 bandejas 

de 500 g  por caja

QS00250

NEW

NEW NEW NEW
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Q U E S O S

P E C O R I N O  R O M A N O
D O P

PECORINO ROMANO CUÑA 2,5 KG. 
2 cuñas por caja   QE00002

PECORINO ROMANO RUEDA ENTERA 
22 kg    QE00001

PECORINO ROMANO POLVO 
10 bolsas de 1 kg por caja

QE00003

DENOMINACIÓN 
DE ORIGEN 
PROTEGIDA

NEW

NEW

NEW
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NEW DORÓNICO 

ESCAMAS 12 bolsas 

de 1 kg por caja

QD00160

MIX POLVO MONODOSIS 
Mix de quesos italianos 

en polvo. Tarrinas de 5 g 

QD00061

GRANFORMA POLVO 
Mix de quesos italianos 

en polvo. 10 bolsas de 1 

Kg por caja. QD00062

E S C A M A S
R A L L A D O S  Y  P R O V O L O N E

PROVOLONE DISCO 

150 g 

12 unidades por caja

QP00153

PROVOLONE 
DULCE 

5 Kg 

QP01241

PROVOLONE DISCO 
CON ORÉGANO 150 g 

12 unidades por caja

QP00154

NEW
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Q U E S O S

PIZZA MIX
5 bolsas de 2 Kg 

por caja

QA00001

NEW

EXCELENTE
COMBINACIÓN DE

HUMEDAD Y 
ELASTICIDAD
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M O Z Z A R E L L A
V A C A  Y  B Ú F A L A

PERLAS DE MOZZARELLA DE 
VACA DE 1 G IQF 2 bolsas de 5 Kg 

por caja. QV00001

MOZZARELLA 
DE BÚFALA IQF 
12 tarrinas de 

125 g por caja

QB00022

PERLAS DE MOZZARELLA DE 
VACA DE 2 G IQF 5 bolsas de 2 Kg 

por caja. QV00002

TARRINA DE MOZZARE-
LLA DE LECHE CRUDA 
ITALIANA DE VACA SIN 
LACTOSA 8 tarrinas de 

200 g por caja. QV00003

Mozzarella
de vaca
1

Mozzarella
de vaca
2

PERLAS DE 
MOZZARELLA DE 
BÚFALA DE 5 G IQF 
4 bolsas de 2 Kg 

por caja. QB00025

Mozzarella
de bufala

5
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BURRATA IQF 250 g (2 x 125 g) 

por bandeja. 10 bandejas por caja. 

QB02564

BURRATA 
AHUMADA IQF 
200 g (2 unidades 

de 100 g) 10 bandejas 

por caja. QB02660

BURRATA IN FOGLIA CON TARTUFO
IQF 200 g. 10 bandejas por caja. 

QB02611

BURRATA PERLA 50 G 
IQF 4 bolsas de 1 Kg 

por caja con 20 bolas 

de 50 g cada bolsa. 

QB02675

BURRATA PERLA 50 G 
CON TRUFA IQF 4 bol-

sas de 1 Kg por caja con 

20 bolas de 50 g cada 

bolsa QB02676

Q U E S O S

B U R R A T A

IDEALES PARA ENSALADAS Y CÁTERING
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R I C O T T A

QR00002

RICOTTA UNTABLE
Tarrina de 1,5 kg.

2 unidades por caja.

NEW

ESPECIAL SALSAS
V E R S Á T I L  E N  C O C I N A
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QR00003 CHEESECAKE 
DESSERT CREAM Crema 

de ricota. Tarrina de 1,5 kg.  

2 tarrinas por caja.

D O L C E

 VIDA ÚTIL LARGA: 6 MESES

 SIN CONSERVANTES

 SIN ESPESANTES

 LISTO PARA USAR

 PARA RECETAS 

    EN FRÍO O EN CALIENTE

1. Vierta sobre la base 

2. Agregue las decoraciones que prefiera 

3. Decida si cocinar o no 

+

CREMA 
DE RICOTA

BISCUITS PARA 
EL CRUJIENTE CHEESECAKE

=

Rápido 
y fácil de 
preparar!

NEW
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LAMPONI 
INTERI E POLPA 
Frambuesas con 

pulpa. 6 latas de 

1 Kg por caja

DF09031

FRUTTI DI BOSCO 
INTERI E POLPA 
Frutos del bosque 

con pulpa. 6 latas 

de 1 Kg por caja

DF09033

MIRTILLI INTERI 
E POLPA 
Arándanos con 

pulpa. 6 latas de 

1 Kg por caja

DF09032

AMARENE 
DENOCCIOLATE 
Cerezas enteras 

sin hueso. 6 latas 

de 1 Kg por caja

DF09034

IDEALES DECORACIÓN CHEESECAKE

QM02494 

MASCARPONE IQF
6 tarrinas de 500 g 

por caja.

C H E E S E C A K E
Y  M A S C A R P O N E
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D O L C E

DC09127 TORTINO AL CIOCCOLATO 
FONDENTE Coulant de chocolate 

negro. 4 bolsas de 650 g por caja. 

10/12 raciones por bolsa.

Mezclar un sobre del preparado en 250 ml de leche. Verter en moldes engra-
sados. Hornear en horno ventilado precalentado a 200˚C durante 7 minutos.

DC09128 TORTINO AL CIOCCOLATO 
BIANCO Coulant de chocolate blan-

co. 4 bolsas de 650 g por caja. 

10/12 raciones por bolsa.

DC09129 TORTINO ALLA GIANDUIA 
Coulant de chocolate con avellanas. 4 bol-

sas de 650 g /caja. 10/12 raciones /bolsa.

DC09130 TORTINO AL CAFFÉ 
Coulant de café. 4 bolsas de 650 g 

por caja. 10/12 raciones por bolsa.
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P O S T R E S
E N  C A L I E N T E

Distribuir el producto en los mol-
des apropiados o en la bande-
ja para hornear con papel para 
horno. Hornear a 200˚C durante 
8-10 minutos. 
Se puede moldear inmediata-
mente después de sacar del 
horno.

Llevar a ebullición 1/2 litro de leche 
y 1/2litro de nata fresca. Incorpo-
rar el contenido de una bolsa sin 
dejar de mezclar.
Verter en moldes y dejar en neve-
ra (+4˚C) durante 3 ó 4 horas.

DC09125

CROCCANTE ALLE MANDORLE 
Preparado para crujiente de almendras. 

6 bolsas de 500 g por caja.

DC09106 PREPARATO PER PANNA COTTA 
Preparado para Panna cotta. 18 bolsas de 

100 g por caja. 15 raciones por bolsa.
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D O L C E

DF09118

TIRAMISÚ 
GIALLO Preparado 

para Tiramisú

amarillo. 12 bolsas 

200 g por caja. 15 

raciones por bolsa.

Diluir una bolsa del pre-
parado en 1/2 l. de nata 
fría y 1/2 l. de leche. Ver-
ter en moldes y dejar en 
nevera (+4˚C) durante 4 
horas. Adornar y servir.

DH09119 
BAVARESA DE 
YOGURT Prepa-

rado bavaresa 

yogur. 16 bolsas 

de 180 g /caja. 

13 raciones /bolsa.

Diluir una bolsa del pre-
parado en 1/2 l. de nata y  
1/2 l. de leche. Verter en 
moldes y dejar en nevera 
(+4˚C) durante 4 horas. 
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P O S T R E S
E N  F R Í O

DF09111 SEMIFREDO AL 
CIOCCOLATO 6 bolsas 

de 500 g por caja. 

DF09110 SEMIFREDO 
AL CAFFÉ 6 bolsas de 

500 g por caja.

Diluir el contenido de una bolsa en 1 
l. de leche a temperatura ambiente, 
mezclando durante 5 minutos. De-
jar reposar unos min. Volver a mez-
clar durante otros 2 min. y servir.

Mezclar en batidora 1 sobre del 
preparado con un l. de leche 
fría, y montar durante 5 min. 
Servir en tazas y dejar en ne-
vera (-20˚C) durante al menos 3 
horas. 25/35 raciones por bolsa.

DH09120 BAVARESA DE 
LIMÓN Preparado para 

bavaresa de limón. 16 

bolsas de 150 g por caja. 

13 raciones por bolsa.

Diluir una bolsa del preparado en 
1 litro de leche fría. Batir durante 5 
min. Verter en moldes y dejar en 
nevera (+4˚C) durante 3 horas. 
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D O L C E

DH09132 BASE UNIVERSAL natural, rica en fibra y pro-

teínas vegetales, sin grasas hidrogenadas, sin lactosa, 

sin gluten y sin aceite de palma. 

12 bolsas de 1 kg por caja.

Ingredientes para 50 raciones: 4 bolsas del 

preparado y 3 litros de leche. Preparación: 

Batir todos los ingredientes y verter el 

contenido en la máquina heladera. En 40 

minutos el helado está listo.

DH09120 
BAVARESA 
DE LIMÓN 
Soft-ice. 

16 bolsas de 

150 g por caja.

DH09119 
BAVARESA 
DE YOGURT 
Soft-ice. 

16 bolsas de 

180 g por caja.

Ingredientes para 50 raciones: 4 bolsas 

del preparado y 3 lt. de leche. Prepara-

ción: Batir todos los ingredientes y verter 

el contenido en la máquina heladera. En 

40 min. el helado está listo.
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Ingredientes para 50 raciones: 4 bol-

sas del preparado y 3 litros de leche. 

Preparación: Batir todos los ingre-

dientes y verter el contenido en la 

máquina heladera. En 40 minutos el 

helado está listo.

DF09118 TIRAMISÚ 
GIALLO Prepara-

do para Tiramisú 

amarillo. 12 bolsas 

200 g / caja. 15 

raciones / bolsa.

DH09111 
SEMIFREDO AL 
CIOCCOLATO 
Delicia de choco-

late. 6 bolsas de 

500 g por caja

Ingredientes para 50 raciones: 1 bolsa 

del preparado, 2 litros de leche y 1 litro 

de agua. Preparación: Batir todos los 

ingredientes y verter el contenido en 

la máquina heladera. En 40 minutos el 

helado cremoso está listo.

DH09110 
SEMIFREDO 
AL CAFFÉ 
Delicia de café. 

6 bolsas de 

500 g por caja.

Ingredientes para 50 raciones de Semi-

fredo al café: 1 bolsa del preparado, 2 

l. de leche y 1 l. de agua. Batir todos los 

ingredientes y verter el contenido en 

la máquina heladera. Si se desea una 

mezcla más densa, se pueden añadir 2 

cc de aceite de girasol (30 ml) y si se 

quiere un sabor más intenso, se pue-

den añadir 4 tazas de café expreso. En 

40 min. el helado cremoso está listo.

H E L A D O S
S O F T  I C E
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D O L C E

1 máquina  

HELADERA-SORBETERA MINIGEL PLUS
10 cajas  

CREMA BAVARESE ALLO YOUGURT 

16 bolsas de 180 g por caja

1 máquina  

HELADERA-SORBETERA MINIGEL PLUS
4 cajas  

PREPARADO PARA SORBETE 

A elegir entre: limón, limoncello, 

manzana verde y mandarina.

12 bolsas de 1,2 kg por caja

1.995 € P.V.P.

1.995 € P.V.P.

P R O M O  1

P R O M O  2
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H E L A D O S
S O F T  I C E

1 máquina  HELADERA-SORBETERA MINIGEL PLUS
2 cajas  BASE UNIVERSAL 12 bolsas de 1 kg /caja.

2 cajas  PURÉ FRUTOS ROJOS 6 un./caja.

1 caja  PURÉ FRAMBUESAS  6 un./caja.

1 caja  PURÉ ARÁNDANOS 6 un./caja.

1 máquina  

HELADERA-SORBETERA MINIGEL PLUS
12 cajas  

SEMIFREDO AL CAFFÉ 

6 bolsas de 500 g por caja.

1.995 € P.V.P.

1.995 € P.V.P.

P R O M O  3

P R O M O  4

E l  a u t é n t i c o  f r a p p e l a t t e  G i n o s
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D O L C E

H E L A D O S
P A S T A S

DP09213 
DOPPIA CREMA 
AL PISTACCHIO 
Pasta concentrada 

de pistacho. 2 botes

de 1 Kg por caja.

DP09202 
DOPPIA CREMA 
AL TORRONCINO 
Pasta concentrada 

de turrón. 2 botes 

de 1 Kg por caja.

DP09201 
DOPPIA CREMA 
ALLA NOCCIOLA 
Pasta concentrada 

de avellanas. 2 botes 

de 1 Kg por caja.

Las Doppie Creme se utilizan para dar sabor a mousses, semifríos, helados o panna 

cotta. Diluídas con nata montada, son un excelente relleno para pasteles o bizco-

chos. Su calidad y concentración los convierten en un exquisito producto de alta 

calidad. Para su uso, se recomienda seguir las indicaciones de los envases.
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S O R B E T E S

DS09401 SORBETTO AL LIMONE 
Preparado para sorbete de limón 

12 bolsas de 1,2 Kg por caja.

DS09402 SORBETTO AL LIMONCE-
LLO Preparado para sorbete de li-

moncello 12 bolsas de 1,2 Kg por caja.

DS09403 SORBETTO MELA VERDE 
Preparado para sorbete de manzana 

verde 12 bolsas de 1,2 Kg por caja.

DS09404 SORBETTO AL MANDARINO 
Preparado para sorbete de mandari-

na 12 bolsas de 1,2 Kg por caja.

Receta estándar para 60 raciones:
Verter en la heladera 1 bolsa de preparado y 3 litros de agua.
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DB00001 CANOLLO EXPRESS CATERING 
1 manga pastelera con crema de ricotta azucarada y congelada 

+ 53 mini cannoli. 1 pack por caja.

DA00155 

TIRAMISÚ SAVOIARDI 
1 unidad de 1,100 Kg por caja

D O L C E

P O S T R E S
H E L A D O S
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T O P P I N G S
C L Á S I C O S

DT09310 

AVELLANAS 6 bot.

de 1 Kg / caja.

DT09309 

CEREZAS 
6 bot. 1 Kg / caja.

DT09302 

CARAMELO 
6 bot. 1 Kg / caja.

DT09314 

TOFFE MOU 
6 bot. 1 Kg / caja.

DT09304 

FRESA
6 bot. 1 Kg / caja.

DT09306 

CREMA INGLESA
6 bot. 1 Kg / caja.

DT09312 

PISTACHO 6 bot. 

de 1 Kg / caja.

DT09301 

CHOCOLATE 
6 bot. 1 Kg / caja.

DT09307 

KIWI 6 bot.

de 1 Kg / caja.

DT09313 

CHOCOLATE BLANCO 
6 bot. 1 Kg / caja.

DT09303 

FRUTOS DEL BOSQUE 
6 bot. de 1 Kg / caja.

NEW
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DT40015 

FRAMBUESA 
12 botellas de 650 g 

por caja.

DT40016 

FRUTOS DEL BOSQUE 
12 botellas de 650 g 

por caja.

DT40017 

MELOCOTONES AL 
BRANDY 12 botellas 

de 650 g por caja.

D O L C E
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DT40023 

HIGOS AL CARAMELO 
12 botellas de 650 g 

por caja.

DT40035 

MANZANAS AL 
AGUARDIENTE 12 bote-

llas de 650 g por caja.

DT40036 

PERAS AL 
AGUARDIENTE 12 bote-

llas de 650 g por caja.

T O P P I N G S
D E  A U T O R
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DF09031 LAMPONI 
INTERI E POLPA 
Frambuesas con pulpa. 

6 latas de 1 Kg por caja.

DF09033 FRUTTI DI 
BOSCO INTERI E POLPA 
Frutos del bosque con 

pulpa. 6 latas 1 Kg /caja.

DF09032 MIRTILLI 
INTERI E POLPA 
Arándanos con pulpa. 

6 latas de 1 Kg por caja.

D O L C E

PURES 100% FRUTA FRESCA, SIN AZÚCARES AÑADIDOS, SIN CONSERVANTES.
ANTIOXIDANTE, FUENTE DE VITAMINAS Y OLIGOELEMENTOS, 
DEPURATIVOS Y CON BAJO APORTE CALÓRICO.

DP09036 PURÉ 
DE FRUTOS ROJOS 
6 latas de 1 kg por caja.

DP09037 PURÉ 
DE FRAMBUESAS 
6 latas de 1 kg por caja.

DP09038 PURÉ 
DE ARÁNDANOS 
6 latas de 1 kg por caja.
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DR00001 FRESAS 
ENTERAS 70% 3 botes 

de 2,7 Kg por caja.

DR00002 ARÁNDANOS 
ENTEROS 70% 3 botes 

de 2,7 Kg por caja.

POR ENCARGO POR ENCARGO

DR00003 COMPOTA DE 
MANZANA 24% 12 latas 

de 850 ml por caja.

F R U T O S  D E L  B O S Q U E S
P U R E S  Y  R E L L E N O S

DF09034 AMARENE DENOCCIOLATE 
Cerezas enteras sin hueso. 

6 latas de 1 Kg por caja.

DF00001 

CEREZA AMARENA 
6 latas de 850 g por caja.



88

D O L C E

DM00001 SEGMENTOS DE 
MANDARINA 70/77 unidades por 

lata. 12 latas de 850 ml por caja.

DM00003 RODAJAS 
MINI PIÑAS 30 un. /lata. 

12 latas de 850 ml /caja.

DM00004 MINI PERAS 
14/16 un. /lata. 12 latas 

de 850 ml por caja.

DM00005 LYCHEES 
ENTEROS 16/25 un. /lata. 

12 latas de 850 ml /caja.

DM00002 RODAJAS DE MANGO 
17/23 unidades por lata. 12 latas 

de 850 ml por caja.
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M I N I F R U T A S

DM00008 MINI MANZANAS 
34/46 un. por lata. 12 latas 

de 850 ml / caja.

DM00009 MINI MANZANAS 
17/23 unidades por lata. 12 latas 

de 425 ml por caja.

DM00006 MINI ALBARICOQUES 
ENTEROS 25/30 unidades por 

lata. 12 latas de 850 ml por caja.

DM00007 UVA PELADA SIN 
PEPITAS 160/230 unidades por 

lata. 12 latas de 850 ml por caja.
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D O L C E

DB09004 CASTAGNE SCCIROPPATE 
6 latas de 1 kg por caja.

DB00099 HIGOS AL MARASCHINO 
4 tarros de cristal de 2,1 Kg / caja.

DBA09001 CASTAGNE AL MIELE Cas-

tañas a la miel. 6 latas de 1 Kg por caja.

DB00002 HIGOS EN ALMÍBAR 4 

tarros de cristal de 2,1 Kg por caja.

H I G O S  Y  C A S T A Ñ A S
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T A R T A L E T A S 
S I N  G L U T E N

DT00002 TARTALETA 
DULCE CHOCOLATE CON 
MANTEQUILLA, SIN GLUTEN 
Ø 32 x 18 mm (6 bandejas de 

42 unid) 252 und/caja.

DT00001 TARTALETA 
DULCE CON MANTEQUILLA, 
SIN GLUTEN  Ø 32 x 18 mm

(6 bandejas de 42 unid) 

252 und/caja.
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D O L C E

FC00126 BAGUA NATIVO GRAND CRU 
Origen: Perú 81 % min. de cacao. 18% máx. de 

azúcar y 45% manteca de cacao. Recomendada 

para molde, ganache, cremas, mousses y hela-

dería. Se puede usar también para recubrimien-

to. 3 bolsas de 4 Kg por caja. 

DI06802 FONDENTE GRAND CRU LOS 
PALMARITOS Origen: Rep. Dominicana. 75% min. 

de cacao, 24% máx. de azúcar y 45% manteca de 

cacao. Recomendada para molde, ganache y he-

ladería. Se puede usar también para recubrimien-

to y para horneado. 3 bolsas de 4 Kg por caja.

POR ENCARGO

LÍNEA

LÍNEA
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C O B E R T U R A S 
D E  C H O C O L A T E

N E G R O

DI06810 FONDENTE MONORIGINE UGANDA 
Origen: Uganda. 78% min. de cacao, 21% máx. 

de azúcar y 43% manteca de cacao. Reco-

mendada para molde, ganache y heladería. Se 

puede usar también para recubrimiento y para 

horneado. 3 bolsas de 4 Kg por caja.

POR ENCARGO

DI06812 DARK CHOCOLATE ECUADOR
Origen: Ecuador 74 % min. de cacao. 25% máx. 

de azúcar y 45% manteca de cacao. Reco-

mendada para cremas, mousses y heladería. 

Se puede usar también para recubrimiento. 3 

bolsas de 4 Kg por caja. 

POR ENCARGO

LÍNEA

LÍNEA



94

FC00999 DARK CHOCOLATE MADAGASCAR 
Origen: Madagascar. 71% min. de cacao, 29% máx. 

de azúcar y 42% manteca de cacao. Recomendada 

para molde, forma hueca, cremas, mousses y hela-

dería. Se puede usar también para recubrimiento. 

3 bolsas de 4 Kg por caja.

DI06814 DARK CHOCOLATE SANTO TOMÉ 
Origen: Santo Tomé, Guinea. 71% min. de cacao, 

29% máx. de azúcar y 42% manteca de cacao. 

Recomendada para molde,  forma hueca, cremas, 

mousses y heladería. Se puede usar también para 

recubrimiento. 3 bolsas de 4 Kg por caja.

POR ENCARGO

POR ENCARGO

D O L C E

LÍNEA

LÍNEA
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DI08310 FONDENTE VANINI 
72% min. de cacao, 27% máx. de azúcar y 44% 

manteca de cacao. Recomendada para molde, 

ganache y heladería. Se puede usar también 

para recubrimiento y para horneado 3 bolsas de 

4 Kg por caja.

DI08307 FONDENTE DIAMANTE 
67% min. de cacao, 32% máx. de azúcar y 42% 

manteca de cacao. Recomendada para molde, 

formas huecas y horneado. Se puede usar tam-

bién para recubrimiento y ganache. 3 bolsas de 

4 Kg por caja.

C O B E R T U R A S 
D E  C H O C O L A T E

N E G R O
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DI08419 FONDENTE DIAMANTE 
67% min. de cacao, 32% máx. de 

azúcar y 42% manteca de cacao. 

Recomendada para molde, formas 

huecas y horneado. Se puede usar 

también para recubrimiento y ga-

nache. 

Saco de 15 Kg.

D O L C E
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GANACHE

HELADERÍA

HORNO DECORACIÓN

MOLDE

FORMA HUECA

RECUBRIMIENTO

CREMA Y ESPUMA

RELLENO

DI08314 FONDENTE 
MODELLA 52% min. de cacao, 47% máx. de azú-

car y 32% manteca de cacao.Recomendada para 

molde, formas huecas y horneado. Se puede usar 

también para recubrimiento y ganache. 3 bolsas 

de 4 Kg por caja.

C O B E R T U R A S 
D E  C H O C O L A T E

N E G R O
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DI08343 LATTE PRESTIGE 32% min. de cacao, 40% máx. de 

azúcar y 34% materia grasa. Recomendada para recubrimien-

to, molde, ganache y heladería. Se puede usar también para 

horneado. 3 bolsas de 4 Kg por caja.

DI08498 CHOCOLATE CON LECHE SIN AZÚCAR 36% min. 

de cacao, 41% máx. de azúcar y 31% materia grasa. Recomen-

dada para recubrimiento, ganache y heladería. Se puede usar 

también para  para horneado. 3 bolsas de 4 Kg por caja.

POR ENCARGO

D O L C E

POR ENCARGO

DI06821 LATTE GRAN CRU PACHIZA PERÚ 39% min. de ca-

cao, 35% máx. de azúcar y 30% materia grasa. Recomendada 

para recubrimiento, molde, ganache y heladería. Se puede 

usar también para  para horneado. 3 bolsas de 4 Kg por caja.
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DI08372 BLANCO EDELWEISS 
36% azúcar y 36% manteca de cacao. Re-

comendada para molde, formas huecas, 

ganache, recubrimiento y heladería. 

3 bolsas de 4 Kg por caja.

DI08373 BLANCO VANINI 
34% azúcar y 35% manteca de cacao. 

Recomendada para ganache, cremas, 

mousses, decoración, recubrimiento y 

heladería. 3 bolsas de 4 Kg por caja.

POR ENCARGO

C O B E R T U R A S 
D E  C H O C O L A T E

C O N  L E C H E  Y  B L A N C O
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DI07326 NOCCIOL.ITA 
14% pasta de avellana. 

Cubos de 8 Kg.

S E  P U E D E  H O R N E A R

DI04108 
CHOCOLATE A LA TAZA 
4 bolsas de 1 Kg por caja.

DI04239 
CACAO 22/24 
Aroma intenso y gus-

to fuerte de cacao/

chocolate. 10 bolsas 

de 1 Kg por caja.

DI04848  CACAO 22/24 OSCURO 
Aroma intenso y gusto fuerte de 

cacao/chocolate. Saco de 25 Kg.

D O L C E
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C R E M A S ,  C A C A O 
C H O C O L A T E  A  L A  T A Z A

Y  C H O C O L A T I N A S

DI07673 MINI DESSERT 
CHOCOLATE CON LECHE 
Discos de finísimo choco-

late de leche (32% de ca-

cao) Chocolatinas sueltas 

en cajas de 5 Kg. 300 uni-

dades por caja. 5 bolsas 

de 1 Kg cada una.

DI07674 MINI DESSERT  
CHOCOLATE NEGRO
 Discos de chocolate ne-

gro extra (60% de cacao) 

Chocolatinas sueltas en 

cajas de 5 Kg. 300 unida-

des por caja. 5 bolsas de 

1 Kg cada una.

DI07675 MINI DESSERT 
CHOCOLATE BLANCO 
Discos de chocolate 

blanco. Chocolatinas 

sueltas en cajas de 5 

Kg. 300 unidades por 

caja. 5 bolsas de 1 Kg 

cada una.
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D O L C E

G A L L E T A S
Y  C O M P L E M E N T O S

DI099039 SUCCO 
DI LIMONE Zumo 

de limón. 6 bote-

llas de 1 l por caja.

PA00280 
SIROPE DE SAVIA 
DE ARCE 6 botes 

de 1 l por caja.

DG01327 CARAMEL BISCUIT
300 galletas de 6 g por caja.

DG01549 BONITO Galleta de 

vainilla. 300 galletas de 4 g por caja.

DD02214 
DESMOLDANTE 
SPRAY 6 botes 

de 500 ml /caja.

DD09402 

LAMBRUSCO ROSATO 
11,5% vol. 6 botellas 

de 75 cl por caja.

NEW NEW
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NUEVA AULA DE FORMACIÓN Y DEGUSTACIÓN

Departamento de asesoría y consultoría de productos

CÉSAR TERRER
Chef ejecutivo

cesar.terrer@solchem.es
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